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Edertal Allesschneider AS 72 - 2.190’_

Der Allesschneider AS 72 ist ein Produkt in der von EDERTAL bekannten,
robusten und stabilen Qualitt.

Es handelt sich um einen handbetriebenen Allesschneider, der in dieser Form
einmalig auf dem Weltmarkt ist.

Das komplett in Deutschland entwickelte und produzierte Gerdt sowie das .
verwendete Material entspricht selbstverstindlich den hygienischen und den <
arbeitsschutztechnischen Anforderungen sowie den EG-Richtlinien. _
Die besonders hochwertige Verarbeitung und die Verwendung ausschliefllich -

rostfreier Materialien sorgt fir eine extrem hohe Langlebigkeit. .

Das Gerit zeichnet sich durch ein hervorragendes Preis-und Leistungsverhilinis 1 s
und vielfiltigste Einsatzméglichkeiten aus. '
Durch die WahIméglichkeiten zwischen unterschiedlichsten Gattern,

Vorschiiben und Abschneidemessern sind neben Fleisch und Speck nahezu alle

gewdnschten Obst und Gemsesorten problemlos zu verarbeifen.

Inshesondere der hohe Gattermesserschub sorgt dabei fiir beste

Schneidergebnisse und schonende Verarbeitung des Schnittgutes. Ein

Vorpressen des Materials sorgt von Beginn an fir einheitliche SchnittgroBen.

Gewicht: 80 kg

Abmessung: 800 x 1300 x 1420 mm (BxHxT)

Abmessung Schacht: 72 x 72 x 400 mm (BxHxT)
attersatz im Lieferumfang enthalten

h und Schnittqut konnen unterschiedliche Gatterstze
(en.
erschiedene Untergestelle lieferbar.

cJlental
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Mikrowellengerdt
NE 1843 EUG 1800 W

Stick I I99 -

SO

Auftuuen 340W,

rmax. 30 Min. Tiranschlag seitl. links, ausschaltbares
elmontage maglich, 2 Magnetrone/900 W mit 2
d. Front,

den, Garraumvolumen 18 1,
175 mm, Mafle
, Gewicht:

Warmhaltegerit

N1/1, CNSCNS

i 39,99

1, CNS CNS poliert, inkl. GN 1/1-Beh.,
geschlossenem Deckel:

: hochglanzpoliert, einhngbar

Sicherheitshrennpaste
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hsfrei, brennt gleichmifig und
brauch: 200g Os. reicht fiir ca. 2,5 Std.

Delitech Vakuumkammer J 35 . 'I.399’_

. A
_ ﬂf’
ox. Beutelgrife: 300 x 450 mm _

eiflinge 350 mm ;
rgroBe 350 x 370 x 150 mm

vollautomatisch. Tiefgezogene

Delitech Vakuumkammer B 42 XL
Stiick

1.399,-

max. BeutelgroBe: 400 x 550 mm
SchweiBllinge 420 mm

mergrofie 420 x 460 x 180 mm
21 cbm/h 230V-1-50Hz
uerung, Edelstahlgehduse,
eckeldffnung,
Benmafe (L x B x H): 490 x (610 x 445 mm,
ramm vollautomatisch. Tiefgezogene

Delitech Vakuumkammer M 52

Stick 30499"

max. Beutelgrofie: 500 x 550 mm SchweiBlinge 2 x 520 mm Kammergrifie
520 x 500 x 200 mm Pumpe 63 cbm/h 400V-3-50Hz

igitale Steverung, Edelstahlgehtiuse,

atische Deckeldffnung, Klarsichtdeckel,

Be (B x T x H): 700x800x 1060 mm,




ierten Mitarbeiter mdchten Danke sagen.

owie unseren Zulieferern, Lieferanten und Herstellern fir die gute Zusammenar-
olidaritiit, die in einer schnelllebigen Welt sehr wichtig sind und einen
immer wieder, auch das Unmdgliche maglich zu machen.
s Stahl, Ladenverkauf, Partyservice, Kiiche, Hygiene, Bekleidung,

fur Sie da.
em sicheren Fundament von Erfahrung, die zielgerichtet zum

Februar 1959




Februar 1959: Eroffnung in Kleinostheim, Ankergasse
Start der Firma Gunther im Februar 1959 als 1-Mann-Betrieb.

Januar 1964:

Umzug nach Aschaffenburg in die Aschaffstrasse 8

Lu diesem Zeitpunkt zdhlten 3 Mitarbeiter zum Betrieb.

Der Kundenstamm hatte sich soweit vergroBert, dass der Fuhrpark
erweitert werden musste und die Rdume in Kleinostheim aus allen Nahten
platzten. Die Firma expandierte das erste Mal und zog in die AschaffstraBe
nach Aschaffenburg.

1968: Beitritt zum Einkaufsverband DAGEMA

Januar 1973:

Umzug innerhalb Aschaffenburg in die Schulstrasse 18
Ein weiterer Umzug, der die Lagerkapazitdten um 100 Prozent ver-
griBert. Auch die Mitarbeiterzahl erhhte sich bis dahin auf 15 Personen.

Januar 1991: Die ndichste Generation ey 1 | @ cunmen

. RAUCH

Sohn Frank Gunther trat in das Unternehmen ein. . - Jmcanea

Mai 2000: Umzug nach Stockstadt

Umzug in die neven Raumlichkeiten der Firma Ginther nach Stockstadt.
Bis zu diesem Zeitpunkt beschiftigte die Firma bereits 30 Mitarbeiter.

2005: Eroffnung Filiale Kulmbach

Durch geschiiftliche Beziehungen im Oberfrinkischen Raum eriffnete die
Firma Gunther im Jahre 2005 eine Filiale in Kulmbach.

Bis Ende 2008 wurde hier in angemieteten Réiumen gearbeitet. Aufgrund 8 ._
der positiven Entwicklung der Geschiifte beantragte die Firma eine EG-Nr,, EEREESE
um den Vorschriften zu entsprechen. AuBerdem erfolgte ein Umzug nach
Lichtenfels in eigene grdssere Riume.

2017: Neubau Lagerhalle in Stockstadt

Die Lagerkapazifdten und Produkfionsstitten werden vergrofBert.

In 60 Jahren vergrofert sich der Betrieb mehrfach um
100 Prozent! Inzwischen ist der Ein-Mann-Betrieb zu
einem mittelstdndigen Unternehmen expandiert. Das
Familienunternehmen hat die Tatkraft im Blut und in
den Genen...

Denn Arbeit macht SpaB bei Ginther, hilt jung und bei
Laune.

Im Oktober 2018 ist der Senior-Chef Norbert Giinther
verstorben.




andschleifmaschine DT 200 CNS Messerschrfer-action-set

999 ”~ apid Steel” inkl.Standplatte

Stiick
m, 350 Watt g
)00 U / Min. - :
K120 N, )
b mm .,
335 mm Fclitech

[]

. -
oI

.59,99

- immer eine optimale

ellenschleifmaschine BD 150 blau

mellen u. Filzscheibe
Stiick 149’-

]

Mengmulde Edelstahl 150 |

50x20x13mm
0x13mm
230V

Stiick 599’-
e Kopfenden A
d 2 Bockrollen aus w
- .l 25 - {__A
eller, 1

hl, ' ——

ierungen

Aufschnittmaschine Profi 3000 ¢ &_

Stick 10490'-

Messer 300 mm
Spannung: 230 V
Motoleistung: 300 Watt
Betriebsdauer: Dauverlauf —
Emissions-Gerduschepegel: <69dBA Messerdrehzahl: 199 U/min = I 99
Messergrifie: 300 mm Stik Mgy
Schnittstarke: 0-15 mm

Schnittgrifie (LxB): 230 x 190 mm Schlittengrifie (LxB): 230x250mm
Aufienmafle: LxBxH

575 x 420 x 395 mm

Aufstellfiiche(LxB): 460 x 320 mm Garantie: 3 Jahre
Lubehtr: 2-Stufen Messerschirfer (nur glatte Messer )

ig mit abgerundeten Enden

ell sec 61



Rolli CNS mit Kippmoment

i 39,99

300 kg f. Kasten 400 x 600 mm, 6 Rider,
0 125 mm Polyamid weif,

ittlere Rader fiefer verbaut,

ghduse, mit Kippmoment,

405 x 605 mm
EES,

, nicht tariert
00 kg

Mengmulde-Kugelmulde 70 | CNS
N N Stiick 399 -

nahtlos fiefgezogen,

fahrbare Ausfishrung

mit Kunststoffridern,

. Schiebegriff,

ulen ohne Griffe ca 700 mm

Speisetransporthehdlter Thermoport 4.0

Stiick J
1000 K-B umluftbeheizt orange

NEU: Geschiitzte Steverung durch erhhten Gehiuserand
NEU: Eindeutige Identifikation & _ -
Organisation des Gerdites und i i

dessen Inhalt durch QR-Code! .

Mit Tiir-und 2 Tragegriffen,

aus Polypropylen mit PU-Schaum .

isoliert, mit herausnehm-&regelbarer @
Umluftheizung&Drehschieber fir

Feuchtigkeitsregulierung.

Inhalt m. GN-Einstzen:

X. 521 Mit 12 Paar Auflagesicken fir GN Behilter, spulmuschlnenmugllch
°C (ohne Heizelement),

ich von -20°C-+100°C, MaBe (LxBxH): 435 x 688 x 561 mm
:300 W / 0,8kW 220-240 V 50 Hz, VDE & GS

—

(ca. 2 m), mit Gerdtedose & Schukostecker, lose
kg

Kombidtmpfer SCC61 Option Sicotronic

Stick 5 490 -

ohne Gestell — -

SelfGookingCenter Starterkit: -
Reiniger Tabs/ Gare Tabs © S \
Elektro e ' i g
Sicotronic: ‘e

Anschluss an Energieoptimierungsanlage, —

potentialfreier Kontakt fir Betriebsanzeige, ¥ ¥

Gare Gontrol - automatisches Reinigungs- und Pflegesystem,

SelfCooking Control, HiDensityControl, Effivient Level Gontrol
Anschlusswert 11 kW, Gewicht 110 kg

Kerntemperaturfiihler, Handbrause mit Riickholautomatik, USBSchnittstelle,
Kapazitdt: 6 x 1/16N bzw. 12 x 1/2 GN

MaBe: B 847 x T776 xH 782 mm

- Seif Funktionen: Cooking Control mif 7 Betriebsarten

- Combi Dampfer-Modus mit den 3 Betriebsarten

mperaturbereich 30°C bis 300°C

Gastronorm-Box 1/1 EPP schwarz ECO
s 19,99
astronorm-Box 1/1 EPP schwarz ECO
Deckel,

= 30,5 cm AuBenmaf: 600 x 400 x 305 mm
2 545 x 345 x 240 mm
ereich -40° - +120°C

Tischwaage
Kompaki

=299,

: 295 x 305 x 60 mm Briickenplatte 295 x 210 mm Edelstahl
ritzwassergeschiitzt Tarieren subtraktiv bis 100% des Wgebereichs,
lebensmittelechtem Kunststoff nicht eichfahig,

um Lieferumfang, Batterien (4 Mignon 1,5 V) gehdren nicht
24 Monate Garantie



Es geht um die Wurst, denn bei Metzgereibedarf zihlt Qualitit.

Gainther hilft bei der Anschaffung von Investitionsgiitern, Gerditen und Werkzeugen sowie bei der Beschaffung von Verbrauchsgiitern.

Wir halten ein sehr umfangreiches Sortiment an Natur- und Kunstddrmen,
Gewiirzen, Maschinen, simtlichen Gebrauchs- und Verbrauchsartikeln bereit,

die in einem modernen Produktionsbetrieb bendtigt werden. Zudem bieten wir
innovative Losungen fir aktuelle Trends und neuartige Produktionsverfahren
sowie spezielle Artikel im Partyservice.

Durch die Mitgliedschaft in der DAGEMA steht uns der grifite Einkaufsverband im
Fleischereibereich zur Seite. Infernationale Verbindungen zu den Beschaffungs-
mirkten garantieren beste Einkaufspreise, hachste Qualitdt und Lieferfhigkeit.
Wir sind stolz darauf, Haupthdndler und Werksvertretung namhafter Hersteller
zu sein. Bei uns finden Sie Fleischereimaschinen, Ersatzteile und Zubehdr. Wir
liefern das volle Programm von Eingangs- bis Ausgangstiir, vom Brétchen bis zu
Fleisch, Verpackung, Herde und Ofen, Kombidampfer, Brat- und Grillgerdite, Kiihl-
und Gefrierschrdnke oder -zellen, Geschirrspilmaschinen, Dunstabzugshauben
und Kiichengeriite.

Sie finden bei uns kalte und warme Theken sowie Spezialbeleuchtung, Dekora-
tionen, Beile, Messer, Sgen, Fleischwerkzeuge, Aufschnitt-, Vakuummaschinen,
Steaker, Waagen, Auslageplatten, Becken, Schneidbretter, Konservendosen,
Glser, Preisschilder, Etiketten und Werbehilfen. Fiir Catering und Partyservice
stehen hochwertige Chafing-Tische in Edelstahl und Kupfer einschlieflich Zu-
behdr, wie z. B. Brennpaste, bereit.

Selbstverstiindlich ist auch rund ums Thema Verpackungen alles da — wie
Einschlagpapiere, Vakuumbeutel, Salatbecher und -schalen, Polybeutel, Trage-
taschen, Alu-verpackungen und Frischhaltefolien, Servietten, Einweggeschirr,
AuBer-Haus-Verpackungen.

Betriebshygiene wird bei uns groB geschrieben: Mit Reinigungsgerdten und —
mitteln, Hochdruckreinigern, Papier-handtiichern, -rollen, Einweg- und Berufs-
leidung. Und was Frischfleisch und Feinkost angeht: Wir sind ausgezeichnet
fiickt — denn Qualitdt ist uns keinesfalls Wurst!

HEINRICH
FREY

Maschinanbay

822 Harbree
lu' .,




Frisch auf den Tisch: Unser Frischedienst bringt's.

Schwein gehabt! An Frischfleisch steht die gesamte Palette zur Disposition.

Sie haben die Wahl zwischen Schwein, Jungbulle und Pute. Unser saustarkes
Angebot ist vom Feinsten — mit einer Feinkostabteilung, die Wurstwaren wie
Schinken, Salami, Leberwurst, Pasteten, Cored Beef, Gefligelwilrste sowie
alles Gute von der Pute und vieles mehr enthiilt.

Ludem gibt’s fix und fertige Salate zum AnbeiBen: Von A wie Ananas bis 7 wie
Ligeunersalat sind sie in abwechslungsreicher Vielfalt zu haben.

Ob heifibegehrte Klassiker oder die beliebten exotischen Varianten, ob pikant
oder mit Pasta, mit Fleisch, Gefliigel, Meeresfriichten oder als sifies Dessert
mit Friichten. Apropos Nachtisch: Leckere SiBspeisen und Mousse, Sahne- und
Milchprodukte sind in reichhaltiger Vielzahl vorrtig.

Unsere Kartoffelprodukte beinhalten Pommes frites, Karfoffelscheiben, Kartoffel-

gratin, Garkartoffeln, Kartoffelpuffer und vieles mehr. Oder Sie probieren unsere
schmackhaften Teigwaren. Salz verkaufen wir tonnenweise, auch Mayonnaise,
Ketchup...

Eine coole Leistung:

In Hille und Fille gibt es bei uns Natur- und Mischgewirze. Selbstredend auch
Gelatine, Hilfs- und Bindemitfel, Panier- mehl, Ole, Fette. Sauerkonserven,
Champignons und Convenience-Produkte ergiinzen unsere Range. Fir die
unentbehrlichen Fixprodukte wie Saucen, Dressings, Ferfigpanade, Bratensaft,
Suppen/Suppenfonds und Suppeneinlagen wie GriefikloBchen, Eierstich ist
gesorgt.

Monatlich wechselnde Angebote machen Appetit auf mehr und unser prompter

Lieferservice macht’s lhnen auBerdem so einfach wie mdglich.
=R . %Y

Mit unserem Sortiment schopfen Sie aus dem Vollen.

Unser Anspruch ist, lhnen ein optimales Tiefkiihl-Angebot erstklassiger Giite zu
offerieren:

Da sind wir — aber auch nur ausnahmsweise —einmal eiskalt!

Als Vollsortimenter halten wir ein einzigartiges Produktspektrum fir Sie bereit:

In unserer Tiefkihlabteilung steht die ganze Vielfalt an Backwaren, Kartoffelpro-
dukten, Fleisch, Gefliigel-Convenience-Produkten, Obst, Gemise und Krdutern fir

Sie bereit.

AR

Wir bieten lhnen ein optimales Tiefkhlangebot erstklassiger Gite. Zusiitzliche
Highlights sind unsere Saisonangebote! Daneben erhalten Sie bei uns alle Arten
von Milchprodukten sowie Mixgetrdnke und Softdrinks.




Delitech Geschirrspiilmaschine 6600 Delitech Universalspilmaschine U 600 Premium

Stick 2.500" Stick 40299"

Premium fiir Eisten passend fiir E2-Behiilter Edelstahl, Einschubhahe:
mit Wasserenthiirter S —— 650 mm,
MaBe (L x B x H): 695 x 600 x 850 mm Programmzeiten: 2 -12 Min.,
Einschubhghe: 400 mm Selbstreinigungsprogramm
Programmzeiten: 72 - 110 - 150 Sek, ProSelf, 11 Waschprogramme,
Selbstreinigungsprogramm ProClean Korbmaf 550 x 610 mm
Sonderprogramme Max. Korbleistung/h: 30 St
ProGlass - ProNew - ProSteel | Tankinhalt: 37 1, Boilerinhalt:
ProAct - ProSan - ProWater . 7 1, Tankheizung: 2,5 kW,
KorbmaBe: 1x 500 x 600 mm & 500 x 500 mm Boilerheizung: 6 kW, Wasch
ankinhalt: 15 1 pumpe: 1,4 kW, Klarspilpumpe:
inhalt: 7 1 ' N, erforderlicher Wasser
1 kW ; , b bar,
——— Spiilgang




Basic Steaker Set inkl. SWU-8 Stabmixer Dynamix MX050

. 1.499,- .. 129,-

Grundgert inkl.
Basic-Steakerwalenzsatz SWU-8
mit 51 Steakmessem

Netzanschluss: 230 volt

~lil

A
-13000U/Min
n Stabes, fiir 1-4 L

Scherbeneisautomat Type SAH 85 L

mit Reinigungssystem Stiick 7.399’-

inklusive Eisvorratswagen (fiir
ca. 50 kg Eis), Auslieferung ohne Reinigungsmittel

Reiniger Dag.-Art.-Nr.:1130300 i - 4
W 239’- ufrgekihl 1
N'1/1, 570 x 385 x 1550mm Pt o on-
bstand 75 mm, =
BN
F
reiften Lenkrollen L
el und Achse verzinkt, ¥ R
I\
o &
3 ]
| T

18,99

dhdhe 10 mm,
mit 2-fach keramischem Verfahren,

(NS

dlter 1/1



Unser Erfolgsrezept: Service, der nichts zu wiinschen ibrig lisst.

Service und Betreuung sind dann besonders erfolgreich, wenn man seine Kunden gut kennt.

Intensiver Kundenkontakt ist bei Ginther Chefsache — die persdnliche Beziehung
lassen wir uns nicht nehmen. Mit dieser Philosophie kénnen wir genau die
Losungen liefern, die gebraucht und gefragt sind.

Ein engagierter Auiendienst-Ansprechpartner ist hilfsbereit zur Stelle und
kimmert sich um Ihre Wiinsche.

Ob Investitionsobjekte oder Bedarfsartikel — unser Service kommt lhnen zugute
und unsere Werksvertretungen biefen einen Kundendienst, der sich sehen lassen
kann — plus Wartung und Maschinenreparatur mif Leihmaschinen. Vor-Ort-
Reparaturen beim Kunden sind fir uns selbstversténdlich!

Unsere hauseigene Fachwerkstatt Gbermimmt bei Bedarf gerne den Einbau von
einzelnen Gerditen bis hin zu kompletten gastronomischen Einrichtungen fiir
Gastronomie, Hotellerie und GroBverpflegung.

Auch wenn unser hauptsdichlicher Aktionsradius im 100-km-Umkreis liegt,
agieren wir doch deutschland- und Europaweit. Schlagkrifti sind wir im hohen
Norden, im Bremer Raum sowie im Siiden. Dariiber hinaus sind wir sogar
international prdsent und in Japan und Nigeria akiiv.

Des Weiteren sorgen wir dafiir, dass Sie immer auf dem Laufenden bleiben: Um
Ihr Know-how auf neuestem Stand zu halten, bieten wir im infernen Schulungs-
raum stiindig Kundenseminare und laden regelmafig zu exklusiven Weiter-
bildungsveranstaltungen ein. Externe Experten referieren zu allen relevanten
Themen, fishren Hygieneschulungen durch, demonstrieren die perfekte Art, Essen
zuzubereiten, anzurichten und zu servieren, verraten Tipps & Tricks, gute Ideen
2ur Nutzung von Kombidampfern, fiir Garen und Catering usw.

Das Resultat lohnt sich:
Mehr Umsatz. Weniger Zeitaufwand.
So ist Ginther fir Kunden immer ein Gewinn!
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GN Behdlter 1/1 GN Backblech 1/1
Stiick 8’99

Tiefe 20 mm, CNS Importware Dagema NEU, 2,5 Liter
aus rostfreiem Chrom-Nickel-Edelstahl mit elekrolytisch
polierter ( seidenmatter) Oberfliiche. Grofen nach EN 631,
mperaturbestiindig von -40 °C bis+ 280 °C

530 x 325 mm

itemaillierte Gastronorm Bleche,
ales Backen, Braten v. Gratinieren

6N Backblech 1/1 s 22,99

Tiefe 40 mm tiefgezogen, gerundete Ecken
granitemaillierfe Gastronorm-Bleche,

fiir optimales Backen, Braten u. Gratinieren
Materialstiirke 1,0 mm robuste,

atzfeste Emaille-Oberfldche,

e Reinigung
drmeleitfdhigkeit
wirkung
enneffek
g

6N Bt 1/1 i 8,99

Tiefe 65 mm, CNS Importware Dagema NEU, 9 Liter

aus rostfreiem Chrom-Nickel-Edelstahl mit elektrolytisch

polierter ( seidenmatter) Oberfldche. Grdfien nach EN 631,
emperaturbestiindig von - 40 °C bis+ 280 °C

3e: 530 x 325 mm =

GN Behdilter 1/1

Stiick 10'99

GN Behiilter 1/1 Tiefe 100 mm, CNS Importware Dagema NEU, 14 Liter
aus rostfreiem Chrom-Nickel-Edelstahl mit elektrolythisch

polierter (seidenmatter) Oberfliche. GrdBen nach EN 631,
temeraturbestiindig von -40°C bis + 280°C
afie: 530 x 325 mm

6N Backblech 1/1 s 28,99

Tiefe 60 mm tiefgezogen, gerundete Ecken
granitemaillierte Gastronorm-Bleche,

fiir optimales Backen, Braten u. Gratinieren
Materialstdrke 1,0 mm robuste,

atzfeste Emaille-Oberfliiche,

2 Reinigung
meleitfahigkeit
irkung
enneffekt

g



é— o
A

.

- o T
o ~ —

|
||
I
F 4




Offnungszeiten: ~ Montag - Donnerstag ~ 7.30 Uhr - 16.00 Uhr

Freitag 7.30 Uhr - 15.00 Uhr \
FIGlSCherel bedarf G m b H Vogesenstrafe 1- 63811 Stockstadt \
. [sgeliendie nktuellenAGB Abbildungen exemplarsch. Druckfehler vorbehalten. Alle Preise sind in EURQ und Nettopreise. Preise gt bis 28.02.2019. Tel 0 60 2] / 40 360 FGX 0 60 2] / 40 36 50 :%ll‘-
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